beef.ch

Weidfascht am Pfannenstiel

26. 8.-5. 9. 2010

Alexa Fritz in drei Monaten ist es len Kenntnisse rund um Tierhaltung, vieles mehr.

wieder soweit. Wir freuen uns auf die Fleischproduktion und -konsum vermit- Im Folgenden presentieren wir einen

Er'"nung der beef.ch. Ein vielf#lti- teln und ein Forum fIr Diskussionen im $berblick, das ausflhrliche Programm

ges Programm fasziniert Jung und Alt, Spannungsfeld zwischen "kologie und folgt in der nechsten Ausgabe von die

Stadt und Land, Bauer und Konsu- "konomie bieten. Mutterkuh. Aktuelle Informationen

ment. ®nden Sie laufend auf der Homepage
Um m#glichst viele Leute anzusprechenwww.beef.ch

Die diesjehrige beef.ch + Weidfescht wird ein grosses und vielseitiges Pro-

am Pfannenstiel soll das Ansehen degramm geboten. Es gibt tolle Konzerte,

Mutterkuhhaltung sterken und den spannende Shows und Wettkempfe, eine

Konsumentinnen und Konsumenten grosse Tierausstellung, Nervenkitzel in

das Qualitetsdenken und Verantwor- luftigen H#hen, ein riesiges Angebot flr

tungsbewusstsein der schweizerischeinder, interessante Informationen, eine

Viehwirtschaft neher bringen. Wir wol- abwechslungsreiche Gastronomie und
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Mutterkuhhalter unterst#tzen die beef.ch

Alexa Fritz ##r ein gutes Gelingen der Veranstaltung sind wir auf lhre Unterst#tzung angewiesen. Sei es durch
Ihren pers!nlichen Einsatz als Helferin oder Helfer, Werbung f#r die Veranstaltung, ein Inserat im Tierkatalog,
Wettbewerbspreise oder einen G!nnerbeitrag.

Die beef.ch deckt mit ihnrem Standort hoch <heZeléchsee ein Einzugsgebiet von <ber zwei MillBin@&rohnern und Konsumenten ab.

Werbung zwei Folder zugestellt. Sie k€nnen auctsonntag). Dasselbe gilt for die Abendver-

Plakate oder weitere Autokleber undanstaltungen im grossen Festzelt: Je nach
Nach dem Erfolg 2007 mit dem Sujet Postkarten bestellen. Helfen Sie uns mitVeranstaltung, fer welche der Gutschein
des Flotzmauls, das durch die gelbe Plabei der Bewerbung der Veranstaltungeingel€st wird, erhalten Sie eine entspre-
katwand bricht, wurde beschlossen auchnd verteilen Sie diese Werbemittel 1h- chende Rechnung.
2010 auf dieser Schiene zu fahren. Daen Freunden, Bekannten und Kunden.
die Veranstaltung nur alle drei Jahre anMund-zu-Mund-Propaganda ist die
Pfannenstiel statt®ndet, ist der Wieder-wirksamste Werbung. Inserate und G!nnerbeitr'ge
erkennungselekt umso wichtiger.

Vielleicht haben Sie Lust, Ihren Kunden Vielleicht haben Sie Interesse, Werbung
Die Kampagne erstreckt sich eber alleoder Freunden einen Gel"ndeeintritt oder fer Ihren Betrieb oder lhre Zuchttiere zu
Werbeunterlagen wie Folder, Postkarteneinen Eintritt for eine Abendveranstal- machen und gleichzeitig die beef.ch zu
oder Plakate zur beef.ch. Mit der vor-tung zu schenken. Mit dem Bestellscheinunterstetzen. Sie haben die M€glichketit,
liegenden Ausgabe vodie Mutterkuh haben Sie die M€glichkeit Gutscheineein Inserat im Tierkatalog zu platzieren.
erhalten Sie als Beilage eine Postkarteu bestellen. Wir werden lhnen nur die Fer Zechterinserate olerieren wir 50
sowie einen Kleber. Die Folder werdenelektiv eingel€sten Gutscheine in Rech- Prozent Rabatt. Mit dem beiliegenden
Anfang Juni gedruckt und k€nnen be-nung stellen. Je nach dem, an welcherBestellformular k€nnen Sie sich fer ein
reits jetzt mit beiliegendem Formular Tag der Gel'ndeeintritt eingel€st wird, Inserat anmelden. Preise, Termine, Vorla-
bestellt werden. Allen Mitgliedern wer- bezahlen Sie zehn Franken (Montag bigge und Au age entnehmen Sie bitte dem
den mit dem Quartalsversand im JuliFreitag) oder 15 Franken (Samstag und~ormular.
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Mé€chten Sie die beef.ch gerne als G€n-

ner ®nanziell unterstetzen? Wir sind um

jeden Beitrag dankbar. Die Spender von
GéE€nnerbeitr'gen ab 100 Franken werden

in der G€nnerliste im Tierkatalog und in
die Mutterkuh 4/1@ubliziert. Ihren G€n-

nerbeitrag k€nnen Sie mit dem beiliegen-

den Formular anmelden. Vielen Dank fer
Ihre Unterstetzung.

Wettbewerbspreise

Fer die Tombola und den beef-Jass neh-
men wir Wettbewerbspreise entgegen.
Preise aus der Landwirtschaft sind pas-
send und "usserst beliebt. Sehr attraktive

Preise sind Gutscheine fer Natura-Beef,

Natura-Veal oder SwissPrimBeef aus der

Direktvermarktung, Wein aus den Reb-

bergen unserer Mitglieder oder andere
Produkte aus lhrer Scholle. Tolle Preise

sind aber auch Gutscheine fer touristi-
sche Angebote wie Ferien auf dem Bau

ernhof, eine Einladung zum Brunch oder

einem anderen Anlass auf Ihrem Hof.

Aber nicht nur grosse Preise werden fer

die Tombola und den Jass ben€tigt, auc

IBeste Werbung fer das Weidflscht am Pfannenstiel.

als Trostpreis m€chte die beef.ch etwas

Kleines, Attraktives mit nach Hause ge-

Mit vollem Einsatz machen wir Werbung fer diegen. Jeder Besucher z"hlt und geh£€rt z

beef.ch: Susanne Meier, Marathon L!uferin.
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ben. Als kleinere Gaben eignen sich zunProdukte. Alle Ideen sind willkommen,
Beispiel ein Glas Kon®tere oder Honig, Ihrer Fantasie sind keine Grenzen gesetzt.
eine Flasche Sirup, Trocken eisch oderSei es, dass Sie die beef.ch zum Kernthe-
Tee. ma lhres 1. Augustbrunches machen oder
dass Sie mit einer originellen Siloballens-
Solche Preise sind sympathische Werkulptur darauf aufmerksam machen. Spe-
bung fer unsere Produkte, fer die Land- zielle Werbung im Ho aden, in der gut
wirtschaft im Allgemeinen und fer hren besuchten Besenbeiz, am Strassenrand,
Hof im Speziellen. Die beef.ch freut sich auf ihrem Traktor oder entlang dem Feld-
*ber jede Art von Wettbewerbspreisen. weg: Die beef.ch soll aulallen.
Wenn Sie einen Wettbewerbspreis spen-
den m€chten, k€nnen Sie dies auf denBenden Sie uns bis zum 13. August ein
beiliegenden Formular eintragen oder sichi-oto von Ihrer Werbung. Alle Teilnehmer
direkt mit der Gesch"ftsstelle in Brugg in erhalten einen Eintritt fer eine Abend-
Verbindung setzen: 056 462 54 05. Vie-
len Dank.

Wir bitten Sie, fer Bestellungen von
Werbemitteln und Eintritten, fer
Inserate im Tierkatalog, fer einen
Gé€nnerbeitrag oder fer Wettbewerbs-
preise das beiliegende Formular zu
verwenden.

beef.ch auf lhrem Bauernhof

Wir suchen die besten Werbetr'ger fer
das Weidf'scht am Pfannenstiel. Helfen
Sie mit, die beef.ch unters Volk zu brin-
Herzlichen Dank.

den zukenftigen Konsumenten unserer



Auf- und Abbau beef.ch

Datum Verantwortlicher Region Telefon

Mo 26.07.2010 Behler Walter LU 041 497 1437

Di 27.07.2010 Eggerschwiler Pius LU SZ 7zG BE zZH 041921 63 94

Mi 28.07.2010 Vogel Peter ZH SH SZ GL SG 044 853|21 56

Do 29.07.2010 Bienz Peter BE 031 926 10,58

Fr 30.07.2010 Baumann Hans SGARTG ZH 071 351|40 93

Mo 02.08.2010 Thom Jon Paul GR SGFLTI 081 86224 53

Di 03.08.2010 Refenacht Stefan SO 032 661 11|49

Mi 04.08.2010 Schl!r Edi BE Oberland, VS (deutsch) 033 849 15 45

Do 05.08.2010 Aeschbacher Hans BE SO BL BS 034 491 11 09

Fr 06.08.2010 Bonjour Olivier VD FRTI 026 668 17 06
Togni Curzio 0918701270

Mo 09.08.2010 Siegenthaler Stefan FR VD 026 481 2578

Di 10.08.2010 Ackermann Jean Ju 032 466 12 55
Schepbach Christoph 032 499 99 45

Mi 11.08.2010 Mermoud Claude | VD GE FRVD VS 021 881 3893
Favre Basil (franz"sisch) 021 881 65 93

Do 12.08.2010 Schmid Werner BE 031 825 62 88

Fr 13.08.2010 Michel Ueli BL SO 0619712776

Mo 16.08.2010 Reich Hans AG 062 896 13|59

Di 17.08.2010 Moser Ren# SG GL SHARAIZHTG 071951 61 46

Mi 18.08.2010 Conrad Francis NE BE (franz"sisch) 032 751 45 40

Do 19.08.2010 Niederberger Jost GR 081681 14 44

Fr 20.08.2010 Walker Andreas NW OW UR 041 878 14 09

Mo 23.08.2010 Marugg Peter GR 081 422 1596

Di 24.08.2010 Reserve 056 462 54 05

Mi 25.08.2010 Reserve 056 462 54 05

26.08.- 05.09.2010 beef.ch - Weidflscht am Pfannenstiel 056 462 54 05

Mo 06.09.2010 Baumann Hans SG ARTG ZH 071 351|40 93

Di 07.09.2010 Behler Walter LU 041 497 14 37

Mi 08.09.2010 Aeschbacher Hans BE SO BL BS 034 49111 09

Do 09.09.2010 Thom Jon Paul GR SG FLTI 081 86224 53

Fr 10.09.2010 Eggerschwiler Pius LU SZ 2G BE ZH 041 921 63 94

Mo 13.09.2010 Ackermann Jean Ju 032 466 12 55
Schepbach Christoph 032 499 99 45

Di 14.09.2010 Siegenthaler Stefan| FR VD 026 4812578
Favre Basil 021 881 65 93

Mi  15.09.2010 Bienz Peter BE 031 926 10 58
Schmid Werner 031 825 62 88

Do 16.09.2010 Reich Hans AG 062 896 13|59

Fr 17.09.2010 Vogel Peter ZH SH SZ GL SG 044 853 21 56

Mo 20.09.2010 Niederberger Jost GR 081 681 14 44

Di  21.09.2010 Refenacht Stefan SO 032 661 11|49

Mi 22.09.2010 Michel Ueli BL SO 061971 27|76

Do 23.09.2010 Moser Ren# SG GLSHARAIZHTG 071 951 61 46

Fr 24.09.2010 Reserve 056 462 54 05




Ein Tag an der
beef.ch

Andrea Martz* Eine Familie zu Be-
such am Weidflscht. Die beef.ch
bietet mit ihrem vielseitigen Pro-
gramm f'r jedes Familienmitglied
von gross bhis klein attraktive Unter-
haltung.

Die Sonne scheint und es ist herrlich
warm. Eine Familie steigt aus dem Shut-
tle-Bus, welcher zwischen dem Bahnhotf
Meilen und dem beef-Gelende pendelt,
und macht sich auf den Weg, das Gelen-
de zu erkunden. Es vergeht keine halb
Stunde und die Kinder haben den Strei-
chelzoo entdeckt. Die Tochter steigt ins
Gehege und taucht in die Welt der Klein-
tiere ab. Nach einiger Zeit fragen sich die
Eltern, wohin ihr Sohn verschwunden ist.
Er spielt lieber nebenan auf dem Spie]
platz, die meisten Spielgerste sind aus
Holz gefertigt und nat€rlich fehlt auch
die «Gumpiburg» nicht. Die Kleine kehrt
aus der Tierwelt zur€ck und schwermt
von den niedlichen Hasen. Der Sohn
berichtet begeistert vom Spielen mit den
anderen Kindern.

U

Die Eltern haben sich entschieden f€r
eine Weile allein die Marktgasse zu er-
kunden. Sie bringen die Kinder in den
beef-Kinderhort, wo sie nach Lust und
Laune spielen kennen. Als die Eltern
durch die Marktgasse schlendern und das
reiche Angebot an Leckereien aus Land
wirtschaft und Handwerk entdecken,
steigt ihnen der Geruch von frischem
Bergkese in die Nase. Der muss gleicH
probiert werden. Ein paar Schritte weiter
an einem Informationsstand erkundigen|
sie sich €ber die Mutterkuhhaltung und
erfahren Interessantes €ber die artgerech-
te Tierhaltung.

Nach ihrem Streifzug kehren die Eltern
zum Kinderhort zur€ck. Die Kinder
warten schon sehns€chtig auf Mams
und Papa, denn nach dem vielen Spiele
meldet sich der Hunger. Nun heisst eg
ab ins Restaurant. Einfacher gesagt als
getan, an der beef.ch stehen €ber zehn
verschiedene Restaurants zur Verf€gung.

=]

*Andrea Martz arbeitet von April bis Oktober an der Gescheftsstelle in Brugg f€r die beef.ch 2010.
* Felix Hauri betreut im OK beef.ch das Ressort Gastronomie.

beef.ch |

Gastronomie

Felix Hauri* -Hoch €ber dem Z€richsee bei Meilen presentiert sie sich, die beef.ch
2010. F€r Freunde guter Unterhaltung ebenso ein Begri! wie f€r kulinarisch Inte-
ressierte, wartet der elftegige Anlass in diesem Spestsommer mit einem attraktiven
Gaumenangebot auf den qualitetsbewussten Restaurantbesucher.

Den Fokus des Angebots entnimmt man bereits dem Titel der Veranstaltung:

Rind eisch. Nirgendwo sonst in der Schweiz wird die Konzentration an Schweizer
Spitzen eischprodukten von SwissPrimGourmet, Natura-Beef und Natura-Veal
gresser sein als an der beef.ch. Die mit viel Liebe gestalteten Restaurants und klei-
nen Bars mit Musik und Unterhaltung laden Stedter wie Landbevelkerung zum
gemétlichen Verweilen und Geniessen ein.

Neben den stets beliebten BBQ-Spezialiteten, die direkt auf dem Smoker im
BBQ-Village zubereitet werden, ist auch das €ber die Landesgrenzen bekannte
Erlebnisrestaurant «Schnuggenbock» mit typisch schweizerischen Gerichten mit
von Partie. Heuer bietet zum ersten Mal ein asiatisches Restaurant die Vielfalt der
fernestlichen Fleischk€che an. Vom Land des Lechelns nehmen wir Sie mit auf

eine Reise nach Mexiko und in den «Red Grizzly Saloon» des Wilden Westens.
Zur€ck in Europa darf der Gourmet in der Brasserie einen kulinarischen Zwi-
schenhalt einlegen, bevor er sich zum Abschluss noch die Fernsicht von der Terras-
se der Waldbeiz gennt. Diese ist €brigens bereits im Vorfeld der beef.ch ges!net.

Gemétlichkeit kombiniert mit musikalischer Unterhaltung geniesst der Gast auch
in der Davoser Jatzh€tte. Die B€ndner sind seit 1999 regelmessige Geste an der
beef.ch im Unterland. Auch das Hidee Zelt wartet in urchigem Ambiente auf seine
Geste. Man darf gespannt sein auf die eine oder andere Mundart-Band und auf
den Aulftritt einer Alphorn- oder Treichlergruppe. Gleich um die Ecke presentiert
sich der Windy Corner. Bei einem Single Malt Whiskey in Original-Schottland
Ambiente kann der Geniesser zum Abschluss den ereignisreichen Tag Revue
passieren lassen.

Semtliche Abendveranstaltungen ®nden im Arena-Zelt statt. Auf die Besucher
wartet ein vielfeltiges kulinarisches Angebot, das speziell auf die "emenabende
abgestimmt ist und f€r jeden Geniesser etwas «Gluschtiges» dabei hat.

Wir w€nschen «en Guete».
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Musik & Comedy

ntritt Fr

0.+

Donnerstag | 26.08.2010 | 20.00| Er!ffnungsabend mit Chris & Mike, Eintritt Fr. 20.+

Freitag 27.08.2010 | 20.00| Oktoberfest mit der M€nchner Zwietracht, Eintritt Fr. 20.+

Samstag 28.08.2010 | 20.00[ Countrynight: Marco Gottardi mit spezial Guests Yvonne Moore, Kisha, Sandee und Tender, Ei
Sonntag 29.08.2010 | 10.00 Kinder-Brunch mit Silberb€x, Eintritt frei

Dienstag 31.08.2010 | 20.00f Comedynight mit Michael Elsener, Lapsus und Ingo Oschmann, Eintritt Fr. 35.+

Mittwoch 01.09.2010 | 14.45| Kindernachmittag mit Schternefli® und Andrew Bond, Eintritt frei

Donnerstag | 02.09.2010 | 20.00{ Comedynight mit Divertimento, Eintritt Fr. 35.+

Freitag 03.09.2010 | 20.00[ Phil Dankner Orchester, Eintritt Fr. 30.+

Samstag 04.09.2010 | 20.00[ Schlagerabend mit Francine Jordi, Oesch's die Dritten und den jungen Zillertalern, Eintritt Fr. 3
Sonntag 05.09.2010 | 10.00 Kirchen-Country-Brunch mit Rolf Raggenbass & The Country Heat Band und Carmen Fenk, B

intritt fr

Infos, Tickets

Aktuelle Informationen unter www.beef.ch, Tel. 056 462 54 05
Tickets erheltlich ab 1. Juli 2010 bei Tickercorner.
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Bunte Marktstrasse an der beef.ch

Ursula Freund-IngoldBis Ende Merz haben sich 27 Marktfahrer f€r die Marktstrasse angemeldet. Zudem werden rund 20
Sponsoren und Partner mit ihren Produkten zu einem vielfeltigen und attraktiven Angebot beitragen. Das schene und grossz€-
gige Gelende auf dem Pfannenstiel bietet noch Platz f€r weitere Stende. Typische Bauernmarktprodukte wie knackiges Ge-
méEse, frische Fr€chte, farbenfrohe Blumen, ofenfrisches Brot oder gluschtige Teigwaren sind herzlich willkommen. Der Markt
bietet auch beste Gelegenheit, um mit Konsumentinnen und Konsumenten ins Gesprech zu kommen. Die Besucherinnen
haben Gelegenheit, frische Produkte bester Qualitet direkt beim Bauern einzukaufen und sollen motiviert werden, in Zukunft
vermehrt auf Bauernmerkten oder direkt auf Bauernhefen einzukaufen.

Mechten Sie die Gelegenheit nutzen, Produkte von Ihrem Hof einem grossen Publikum zu presentieren, zu verkaufen und so
zu einer lebhaften Marktstrasse beizutragen? FE€r den Bauernmarkt bezahlen Sie einen Spezialtarif. Dieser betregfFr. 60.2/m
f€r elf Tage oder Fr. 50.= /hf€r ein Wochenende. Falls wir Ihr Interesse geweckt haben, erhalten Sie die Anmeldeunterlagen
an der Gescheftsstelle unter Telefon 056 462 54 05 oder unter organisation@beef.ch. Gerne beantworten wir lhre Fragen.

Die Marktstrasse I«dt die Besucher der beef.ch mit einem breiten Angebot zum Verweilen ein.

Eintrittspreise

wehrend der Woche:
10 Franken (10 bis 18 Uhr)

am Wochenende:
15 Franken (9 bis 18 Uhr)

F€r Kinder bis 16 Jahre ist der Ein-
tritt frei, dies gilt ebenfalls f€r alle
Besucher ab 18 Uhr.

Noch g€nstiger wird's mit dem of-
fentlichen Verkehr. Sowohl SBB wie
ZVV bieten Kombi-Tickets f€r die
beef.ch an. Ein kostenloser Shuttle
bringt Sie bequem vom Bahnhof
Meilen zum Festgelende.
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Die Fleischrinderz"chter treffen sich mit ihren sch#nsten Tieren an der beef.ch in Meilen.

)7

—

swissopen

ELITESCHAU FUR FLEISCH RINDER

Programmausschnitt der beef.ch

Samstag 28.08.2010 | Swissopemmit Angus, Galloway, Grauvieh, Hereford, Highland Cattle und Dexter
Sonntag 29.08.2010 | SwissopenPr!sentation der Siegertiere, Miss und Mister beef.ch

Donnerstag | 02.09.2010 | Zuchtstiermarkt flr Fleischrinder

Samstag 04.09.2010 | Swissopemmit Aubrac, Blonde d'Aquitaine, Charolais, Limousin, Salers und Simmental
Sonntag 05.09.2010 | SwissopenPrlsentation der Siegertiere, Miss und Mister beef.ch




" beef.ch

Zuk#n%ige Herausforderungen f#r die Schweizer Rind&eischproduktion

Fachtagung an der beef.ch

Schule einmal anders

Am Dienstag, 31. August ®ndet an der
beef.ch von 9 bis 13 Uhr die Fachtagung
zum l!ema «Zukenftige Herausforde-
rungen fer die Schweizer Rind eischpro-
duktion» statt.

Die Besucherinnen und Besucher der
Fachtagung sollen einen vertieften Ein-
blick in die gesamtwirtschaftlichen As-
pekte der Schweizer Rind eischproduk-
tion erhalten. Im Weiteren wird dareber
diskutiert, in welche Richtung die Land-
wirtschaft und die menschliche Ern€h-
rung in der Schweiz sich in Zukunft ent-
wickeln k,nnten.

Eingeladen sind Fachpersonen aus
Land- und Ern€hrungswirtschaft, Kon-
sumentenorganisationen, Landwirte und
B€uerinnen, landwirtschaftliche und
hauswirtschaftliche Lehr- und Bera-
tungskr€fte, Gastronominnen und Gas-
tronomen sowie Fleischfachpersonen.
Die Ausschreibung mit de®nitivem Pro-
gramm folgt mit dem Quartalsversand im
Juli und ist ab Ende Mai auf der Home-
page aufgeschaltetww.beef.ch L]

Alexa Fritz HUnsere Welt ist ein Wunder, ein emp$ndliches Wunder. Um den Kindern Einblick in diese Wunder-
welt und den Umgang mit der Natur zu vermitteln, $ndet an der beef.ch die Schule einmal anders statt.

Wichtiger Bestandteil der beef.ch ist das
Projekt Schule einmal anders, das bei
der letzten Durchfehrung 2007 <ber 65
Schulklassen mit 1400 Schulkinder auf
den Pfannenstiel lockte und wie schon
1999, 2001 und 2004 zu vielen positiven
Reckmeldungen fehrte. Mit Schule ein-
mal anders wird den Lehrerinnen und
Lehrern sowie den Schelerinnen und
Schelern ein Schultag ausserhalb des
Schulzimmers erm,glicht. Dabei k,nnen
sie Tiere und Natur hautnah erleben. Das
Ziel von Schule einmal anders ist es, dass
die Kinder die Einzigartigkeit der Erde
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und des Lebens erkennen und durch vielDie Kuh, ein Wunderwerk der Natur: ger ist und erkennen, dass Hunde gerne
fEltige Aktivit€ten in den Werkst€tten die Die Scheler erleben in dieser Werkstatt mitarbeiten. Die Scheler lernen, wer was
Natur und die Tiere sch€tzen, schetzendas Lebewesen Kuh, indem sie Kehefrisst und wo Sch€den entstehen k,nnen
und verstehen lernen. beobachten, zeichnen und streichelnim Wald, Feld und auf dem Hof.
Sie sehen, wie Kehe die Menschen mit
Fleisch und Milch versorgen und lernenArtenvielfalt: Die Werkst€tte passt zum
Die Werkst'tten den Unterschied zwischen Milch- und Jahr der Biodiversit€t und wird vom Na-
Mutterkehen. Das beef.ch-Gel€nde mit turnetz Pfannenstiel unterstetzt. Sie zeigt
Die Lehrerinnen und Lehrer mit ihren der grossen Ausstellung verschiedenatlie Vielfalt der Kulturlandschaft mit
Klassen k,nnen aus neun Werkst€ttenRindviehrassen wird erkundet und UeliAckerland, Wiesen und Natur €chen.
auswe€hlen, die von Montag bis Freitag je\Webers Hof ein Besuch abgestattet. Auf einer Magerwiese werden typische
weils morgens von 9 bis 12 Uhr und nach- P anzen- und Tierarten gesucht und be-
mittags von 13.30 bis 16.30 Uhr statt®n-Schaf und ZiegeDie Scheler bekommen obachtet und so genauer kennen gelernt.
den. W€hrend die Werkst€tten «Die Kuh, einen Einblick in die Vielfalt der Schaf-
ein Wunderwerk der Natur», «Schaf undund Ziegenrassen und deren ProdukteWalderlebnis: Jeder Scheler soll verste-
Ziege» und «Jagd und Wild» den TierenSie erfahren, wie Schafe und Ziegen gehen, wie ein Baum im Wald heranw€chst.
gewidmet sind, besch£€ftigen sich «Artenhalten, gefettert und gezechtet werden. Eines der wichtigsten Produkte aus dem
vielfalt», «Walderlebnis», «Holzbau undUnter der Anleitung einer Fachfrau desWald ist das Holz. Dieses wird in der
Powerwald» und «Sinneswald» mit deBSpycher Handwerks wird aus Schafwollé&schweiz so genutzt, dass damit die Le-
Natur im Allgemeinen. Mit den Werk- ein Andenken ge®lzt, das die Kinder mitbensgemeinschaft Wald nicht beeintr€ch-
st€tten «Ern€hrung und Gesundheit»nach Hause nehmen derfen. tigt wird. Die Kinder lernen die Schritte
und «Klimawandel und Wasser» werden vom Baum zum Brett kennen.
aktuelle, zukunftsgerichtete !lemen auf- Jagd und Wild: Die Scheler lernen,
gegrieen. Fer jede Klasse ist etwas Inter-welche Tiere im Wald vorkommen. Sie Holzbau und Powerwald: Die Sche-
essantes dabei. lernen, wie wichtig der Hund fer den J€- ler lernen zusammen mit einem Zim-
mermann den konventionellen und den
Rundholzbau kennen. Im Baumkronen-
parcours erleben sie den Lebensraum
Wald von einer anderen Perspektive und
*ben ihre koordinativen F€higkeiten.

Sinneswald: Die Scheler erfahren den
Wald mit allen Sinnen und erkennen die
Bedeutung des Waldes als Energieliefe-
rant freher, heute und in Zukunft. Zudem
lernen sie verschiedene Techniken kennen,
um ohne Streichholz Feuer zu machen.

Ernlhrung und Gesundheit: In dieser
Werkstatt wird den Schelern aufgezeigt,
was und wie viel der Mensch zum Leben
braucht. In einem Geschmackslabor darf
probiert, getestet und geraten werden. Sie
werden angeleitet, sich eigenst€ndig Ge-
danken eber Ern€hrung und Gesundheit
zu machen.

Klimawandel und Wasser: In dieser
Werkstatt werden die Ursachen des Kili-
mawandels und dessen Auswirkungen
aufgezeigt und mit den Kindern erarbei-
tet, was jedes einzelne zur Verminderung
der Erderw€rmung beitragen kann. Die
Wichtigkeit des Elements Wasser und
M,glichkeiten fer einen sorgsamen Um-
Im Baumkronenparcours sind nicht nur Kraft sondern auch koordinative Flhigkeiten gefragtgang sollen aufgezeigt werden. L]
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