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Entrée pour 4 personnes

400 g de boeuf maigre dans le rumpsteak
2 ¢s d’oignons rouges finement coupés

2 ¢s de cornichons au vinaigre finement coupés
2 ¢s de capres hachées

2 cs de ketchup

2 cs de cibouletfte hachée

3 ¢s d'huile d'olive

1 cc de moutarde

1 cc de jus de citron

Tabasco

sel & poivre

paprika

4 jaunes d'oeuf

Hacher finement au coufeau le morceau de beeuf. Incorporer les 7
premiers ingrédients cités et hien mélanger. Assaisonner avec sel, poivre,
paprika, Tabasco et jus de citron. Dresser sur assiette et garnir avec le
jaune d'ceuf cru. Le jaune d'ceuf peut aussi &ire mélangé @ la masse en
fin de préparation.

Servir avec des toasts et de la salade aux fines herbes fraiches.



